
ASSOCIATION BOURGUIGNONNE DES SOCIÉTÉS SAVANTES 

PHYSIOPHILE 

35e COLLOQUE – MONTCEAU-LES-MINES – 16, 17 ET 18 OCTOBRE 2026 

Enfance et éducation en Bourgogne 

 

 

 

 

 

 

Restaurant du Moulin – Galuzot – 71230 Saint-Vallier 

Depuis les Ateliers du jour où a lieu le colloque, l’accès en voiture est aisé : suivre le canal et sortir de Montceau-
les-Mines. Le restaurant sera sur votre droite, il donne sur le canal.  

Parking aménagé à côté de l’établissement 

 

Choix des menus 

 

. 

Nom…………………………………………………………………Prénom………………………………………………. 

Nom de l’académie ou de la société savante (facultatif) ……………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………….………… 

 

Pour chacun des menus, merci d’indiquer votre choix par une croix. En cas de question, merci de nous contacter : 

la.physiophile@free.fr 

 

 

• Déjeuner, samedi 17 octobre 2026 (les boissons sont comprises, dont l’apéritif) 

 

 Inscrit n°1 Inscrit n°2 

ENTRÉE   
Salade de magret fumé, œuf dur, noix   

 
 

Ou Cocktail de crevettes et mousse d’avocat 
 

  
PLAT   

Mignon de porc braisé au thym 
 
 

  
Ou Filet de loup de mer, beurre de ciboulette 
 

  
DESSERT   

Tarte tatin 
 

  
Ou Entremet framboise, crème anglaise   

 

mailto:la.physiophile@free.fr


• Dîner officiel du colloque, samedi 17 octobre 2026 (les boissons sont comprises) 

 

 Inscrit n°1 Inscrit n°2 

ENTRÉE   
Soufflé d’écrevisses aux petits légumes, crème safranée 
 

  
 
 

Ou Mousseline de poulet et médaillons de foie gras 
 

  
PLAT   

Gigotin de volaille farci à l’estragon, jus au porto 
 
 

  
Ou Filet de bar rôti, crème de parmesan 
 
 

  
FROMAGE   

Fromages affinés   
Ou Fromage blanc   

DESSERT   
Bavarois aux fruits rouges, et coulis 
 

  
Ou Ambassadeur aux fruits frais 

 
  

 

 

 

• Déjeuner, dimanche 18 octobre 2026 (les boissons sont comprises, dont l’apéritif) 

 

 Inscrit n°1 Inscrit n°2 

ENTRÉE   
Jambon persillé et petite salade 
 

  
 
 

Ou Rillettes de saumon à l’aneth  
 
 

  
PLAT   

Sauté de dinde à la tomate  
 
 

  
Ou Dos de lieu, beurre à l’aneth 
 
 

  
DESSERT   

Croquant au chocolat 
 

  
Ou Crêpe, coulis de framboise et glace vanille  
 

  
 

 


