
ASSOCIATION BOURGUIGNONNE DES SOCIÉTÉS SAVANTES 

PHYSIOPHILE 

35e COLLOQUE – MONTCEAU-LES-MINES – 16, 17 ET 18 OCTOBRE 2026 

Enfance et éducation en Bourgogne 

 

 

 

 

 

 

Choix des menus 

 

. 

Nom…………………………………………………………………Prénom………………………………………………. 

Nom de l’académie ou de la société savante (facultatif) ……………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………….………… 

 

Pour chacun des menus, merci d’indiquer votre choix par une croix. En cas de question, merci de nous contacter : 

la.physiophile@free.fr 

 

 

• Déjeuner, samedi 17 octobre 2026 (les boissons sont comprises) 

 

 Inscrit n°1 Inscrit n°2 

ENTRÉE   
Velouté de butternut, crumble graines de courge, crème fouettée au cumin   

 
 

Ou Œufs parfaits en meurette 
 

  
PLAT   

Suprême de volaille, crème de morilles, gratin dauphinois, légumes croquants 
 
 

  
Ou Dos de lieu rôti, carottes glacées, écrasé de pommes de terre, beurre blanc agrumes 
 

  
DESSERT   

Brioche perdue, glace vanille et caramel 
 

  
Ou Dessert autour de l’ananas   

 

 

 

 

 

 

mailto:la.physiophile@free.fr


 

 

 

• Dîner officiel du colloque, samedi 17 octobre 2026 (les boissons sont comprises) 

 

 Inscrit n°1 Inscrit n°2 

ENTRÉE   
Vitello tomato, mayonnaise verte, câpres croustillants 
 

  
 
 

Ou Saint Jacques rôties, déclinaison de betteraves et noisette  
 

  
PLAT   

Filet de bœuf Rossini, foie gras, pommes de terre fondantes, pulpe de carottes, sauce au vin rouge  
 
 
 

  
Ou Ballotine de cabillaud aux écrevisses, sauce Nantua, déclinaison de fenouil (rôti, cru, pulpe) 
 
 

  
FROMAGES AFFINÉS   

DESSERT   
Tartelette chocolat, cacahuètes et caramel  

 
  

Ou Financier, ganache framboise, tartare framboise / basilic   

 
  

 

 

 

• Déjeuner, dimanche 18 octobre 2026 (les boissons sont comprises) 

 

 Inscrit n°1 Inscrit n°2 

ENTRÉE   
Crème de champignons des bois, syphon café, crumble au lard fumé 
 

  
 
 

Ou Foie gras maison, chutney aux figues, brioche dorée  
 
 

  
PLAT   

Côtelette d’agneau rosé, jus tajine, semoule et légumes à l’orientale  
 
 

  
Ou Sandre rôti au lard, risotto aux cèpes 
 
 

  
DESSERT   

Opéra maison 
 

  
Ou Poire pochée au vin rouge, glace cassis, pain d’épices croustillant   
 

  
 

 


